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Generationenwechsel im «Chilchli»

Barenwil-Langenbruck | Stefan Aegerter Gbernimmt Restaurant von seinen Eltern

en sind
en viel-
sche zu
nk und
n Hans
nd Biir-

mi, dem
eburts-
Meilen-
irdigen
 benei-
perlich
lhm er-
kaufen
1 tagli-
vieren.
| seiner
rvollen
16 pro-
]bstsi-
 lang-
derats,
Jahre

Das Restaurant Chilchli in Baren-

rdient
vitiges
1d, mit
er aus
1d Zu-
ange-
htige,
n Um-
kann.
gonnt
Iriger
seine
eben.
thauer

wil hat einen neuen Chef: Stefan
Aegerter (bernimmt als Wirt die
geschichtstrachtige Wirtschaft
von seinen Eltern. Andern wird
sich im Lokal aber auch in der
dritten Generation nicht allzu viel.

Peter C. Miiller

Das Restaurant Chilchli liegt am Rand
des Baselbiets, nur ein paar Hundert
Meter von der Grenze zum Kanton So-
lothurn entfernt. Birenwil, die geo-
grafische Heimat der «Wirtschafty, ist
mit knapp 780 Metern iiber Meer da-
bei die hochstgelegene Gruppensied-
lung des Kantons und gehdrt politisch
zu Langenbruck. Noch im 15. Jahr-
hundert hatte Barenwil einen eigenen
Bann und einen «Geschworenen», der
das Dorf verwaltete. Im Gegensatz zu
Langenbruck wollte aber Bérenwil
om  dem 1832 neu gegriindeten Kanton
t Baselland nicht beitreten, es blieb Ba-
sel treu.
er Die Basler belohnten diese Treue,
vs. indem sie Barenwil einen Pfarrer stell-
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Ich bin dann m

ten. Zuerst war es der ehemalige Pfar-
rer von Langenbruck, der von den
Baselbietern abgesetzt worden war,
spiter Vikar Peter Zéslin. Er wohnte
und predigte im Haus, das 1833 sei-
nen markanten Dachreiter mit Glo-
cke erhielt, und das heute eine Wirt-
schaft ist. Auch heute noch wird die
Glocke téglich um 11 Uhr geldutet und
sie schlégt jeweils auch zur vollen und
halben Stunde - sehr zur Freude der
vielen Giste,

«Ein Restaurant, das Chilchli
heisst, ist schon etwas Einmaliges»,
meint denn auch Wirt Stefan Aeger-
ter, der die Wirtschaft kiirzlich von
‘seinen Eltern Hans und Annelies iiber-
nommen hat und sie nun zusammen
mit seiner Frau Corinne bereits in
der dritten Generation fiihrt.

‘Weiter in bewahrter Manier

Vieles werde sich aber nicht éndern,
meint der neue Chef: «Kiichentech-
nisch haben wir schon linger das
Kommando iibernommen, aber nun
ist es — auch per Handelsregisterein-
trag - einfach offiziell, dass wir die
Geschiftsfithrung innehaben», sagt

Teil des Restaurants, die geniigend

Raum fiir die verschiedensten An-

lisse bietet. Sie ist aber nicht dem

Urwald-Doktor gewidmet, der noch

ein «t» in seinem Nachnamen tragt,
sondern dem Baselbieter Maler:
Schweizer lebte von 1886 bis 1948,
malte vor allem Landschaften, und
einige seiner Werke konnen auch
heute noch im «Chilchi» bewundert
werden. Zudem steht gleich gegen-
iiber der Wirtschaft das Geburtshaus
des Kiinstlers.

Paradies fiir Wanderungen
Traditionell und vor allem auf die
Kundschaft, die zahlreichen Wander-
innen und Wanderer aus dem Basel-
biet oder dem solothurnischen Gau
ausgerichtet, ist auch die Meniikarte:
Hier findet man sowohl leicht Be-
kommliches wie Fitnessteller, Salate
und Suppen, aber auch kleine warme
oder kalte Gerichte sowie Wahrschaf-
teswie Rosti-Meniis oder Hauptgerichte
mit Fleisch vom Kalb, Rind oder

Das «Chilchli»

in Langenbruck
erhielt seinen
charakteristischen
" Glockentrum
1833.

Bild Peter C. Miiller

Aegerter. Die Eltern wiirden im Be-
trieb weiterhin mithelfen und auch
der Kontakt zu seinem Bruder Chris-
tian im Restaurant Teufelsschlucht Schwein. Zudem gibt es auch Meniis
im solothurnischen Hagendorfist wei-  vom heissen Stein oder eine recht um-
terhin bestens. «Wir sind einfach ein ~ fangreiche Dessert- und Glacekarte.
kleiner Familienbetrieb, der sich ge- Der 42-jihrige Stefan Aegerter
genseitig aushilft und der zusammen-  hat als Koch sein Handwerk von der
hélt», so der Wirt. Pike auf gelernt und ist stolz darauf,

Die Gaststube, in der ein massi- den Familienbetrieb weiterfithren zu
ves holzernes Wildschwein die Giste diirfen: «Ich bin gerne fiir meine
begriisst, ist rustikal eingerichtet und Stammkundschaft da, um fiir sie re-
bietet an den langen Holztischen 40 gionale und saisonale Spezialititen
bis 50 Personeén Platz. Wenn es kaltist, zuzubereiten. Mal sehen, ob unsere
wird in einem Cheminée eingeheizt. heute noch kleine Tochter Fabienne

Im Sommer gibt es zudem hinter dem  in ein paar Jahren in der Gastrono-
Haus einen grossen Sitzplatz zum mie arbeiten méchte und den Betrieb

Verweilen. Sehenswertist zudem die ~ yyejterfiibrt - freuen wirden wir uns
Albert-Schweizer-Stube im hinteren sehr dariiber!»

«Happy Day»-Millionir _

vs. Die Aegerters hatten in den vergan-  Hans Aegerter hat in der Fernseh
gen'enWochenzweimalGrundzu ‘sendung «HaEP“l?ay-» des Schweizel
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